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根据 t■■人民共和国

'品
安全法)II定本,池

本IT花
「
格核照 03′T112020《転准化

「

F早囀 部分.lT准化文ll的第綺利起草剌興
'}的
要

求雌行偏写

本行准抑 1粽准,日根据 《国家市場上彗管理恵局保健食品注羽工■よ (国貪健注 G2022005,)遺

行了触茫

ホlT准 !l最 1カ前ttlj景

本粽准由清原満族自治
=森
源奮品有瞑公司提出丼起草

本粽准主要起草人.称』国

本粽輩本次力首次た●

〕〕〕
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森菫源牌吟蝶油大本拘杞鉄品

1 苑国

本林花●●t定了森彗源● 2.‐嗅油大苺詢le飲鳥的技木要求 拭壺方法 ね■触1, 粽忘 粽笙 包装
這拗与ヒ存

本IF推適用子以吟麒油 大春 Fl杞子力原ll イ(贅昇表″糠 沐格 純rt水ヵ廂ll笙ユ簗理 提
取 配制 せ濾 灌装 ス菌 包装等主要工乞加工1峨的具有増猥克痰力保t功能的l.媒油大苺詢杞
子供品

2 剌茫性引月文件

下列文件中的条款対千本粽准的庄用是必不可少的 几え注日期tl号 月支件 供注日期ll版本適用
子本粽准 凡是不注日期的]月文件 英最新版本 (包括所●

`:修

改革)追日干本録准
03ア1 191

C3 4'89 2

63 1789 8

03 47:9 4

03 1,89 1o

CB 478, 1う

03 500, 6

02 5009 11

C3 5009 12

63 600, :5

03 5009 1,

0311 5oo9 19

GB :00' 22

●  7,18

03/1 10786

=3 16740
03′l l,507

03′T2(88:

03/1 29335

0311 35883

JJR1 070

QB′T 1594

包装|:返 国示IT志

食品安全国家lT准  合品微
=物
学栓螢 百落t無討定

食品]生夜生物学壮駁  大%自 群測定
査品安全国家lT准  食品徹生物学tl■ 沙i]∝南ヒ整
査品安全国家粽准 資品微土物学粒■ 金責色葡蜀撃菌セ■
貪品安全国家ヽ准 食品微生物学桂艶 鐘蔵和肇

=十
a

食品安全国家,た 奮品中蛋白辰的測定
食品安全国家粽准 食品中怠碑及元祉呻的■定
食品安全国家lT准  食品中督

“

測定

食品費奎国家転准 食品中椰的仰定
食品安全国家林准 食品中芯未及有机ス的側走
食品中有机氣

=弯
多鑓分残臼量 llコ1定

査品
=全
国家,准  資品中責曲写毒素 3族和 oょ的涸1定

書品安全国家林准 預包装食品休笠通興!
罐共資品

"世
駁方法

保撻 (TI能 )食品退用粽准
lt理転忘■品 昔

“

K白 1中国沐建油
低漿昇麦,柄

爪式旋汗壺

沐精

定i包装商品E合最十量世
"拠
則

政南容器 資品崎去IIE

(中■人民共和国あ共)
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3 技ボ要求

31原輔緩 求

嗜崚油,●符合 《中■人民共和国商奥》和
GB T 19507崚 杯I‐●‐品 吉林K白山■

口林蛙油)的規定

大容.成符合 (中■人民共和曰あ奥》的飩定

拘杞子.●●合 《中■人民共和国南｀)的洵定

代緊昇菱芽携.'符合08′T20881輛案昇妻芽極
'Ill規

定

*糖 .●符合G8イ185883《 *糖〉的規定

寃化水.口符合 《中■人民共和国ち知 的規定

32感官要求

感官要求泣・ f合ネ 1的双定

03保健功能

具有増彊見渡力的保饉TII甘

3晰 ふ性成分

粽志世成分

"粽
●符合表2的奴定

表1 感官要求

表2 杯志性成分

理化指粽

理化指粽成竹●表 3的規定

“

   日  |
色   澪  |

ri ||

,ま味 気IⅢ

,L ム

担多桁 似 ●萄格ヤい  。ゴ100ml        >

田形物 ■

35

表3 理化指示
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`6
微生物指IT

rl生物指IT●行合表 4的規定

■4 微生物指IT

37浄合量及允i負偏差指粽

浄合■力70,1/疵 允■負愉差力15■ 1

4 武騒方法

41 感官技儘
来月日Wl 鼻嗅 「 甍方法逆行た

"42 粽志性成分的測定
42■ 蛋自辰的測定

な
=350095規定的方法測定

422糧多振 似 葡萄糖■)的測定
技吋民 Al珂定的方法測定
43理化粒瞼

43■ 回形物的測定

核 GBアT lo186方法測定

432可濤性回形物蜘 1定

Ц 日 Ji ,

尚落 Jtt CFt′,1                 く

大物肖群 IAttl                 、

,竜 il酵 母 c「 1′耐                く

金責色櫛萄球菌                  ≦

炒|]氏菌                     く

]||,

| |=

50

0125ml

n::|11

―
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,G3/110F86● 定的方法コ,た

433領的洲定

姜 G35009■ 2規定的方法楓J定

434恙 |1的測定

狡G3500911拠定的方法1,た

4:4息彙的測定

按 015009■ 規定的方法測定

4Si編的測定

接 035∽ =15拠
定

“

方法瀬定

436六六六 滴滴澤Ⅲ ,定
狡 GB′↑600919規定的方法Лl定

43煉 曲暉琴素 Bl的測定
,G500922剌 定的方II測定
43彼生物校唸
441自落息数社●

技OB 4789 2規 定的方法tli

442大場菌縦 騒

技 OB 4789 8,〕 十数法 ,定的方法色■

443零面和苺母橙■

技 0347諄 15規定的方法拉贅

444金黄色蜀萄球宙泄強

狡 G1478910規定的方法■■

445沙口氏面校瞼

核 C347891規定的方法栓■

45浄合最及允す食偏差的測定
技 ]JF 1070拠定nl方法進行11定

5泄弱●1,

51原料入庫要求
511物料接受位在双定地点辻行 必要吋及け辻行消清外包装
512保管員立●来料と,遊

"初
■ '現昇常及11,[猥址理

5● 3辰量部|]粒盟合格或核吸供安方■■的合格証明后方可入岸 蔵量子指定区域
5211伴与狙批

521同一批●II土■的同一規格包装完好的声品カー批
522来鳳随机訥祥|1方法 よ同一魏 的■品中 随机枷取 2倍迪城数量的帯品 分成商, 一,用
子粒略 男―

'L存
書査

53出
「

棧喩

531■品出
「

前粒鼈合格后 キll有出,世■猥告オ可山
「502出

「

■■.感官要求 可溶せ固ll物 固形物 ITttl■成分、菌落息数 大随画群 纂菌和酵
母 卜,量及允Ⅲ負偶羞力必た,日 其t項 目可定期遊行錮粒

4
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54型式|1螢
541型式糧■■日

"除

保健功能外全部項目 正常生声●毎年遊行一次 有下・ 哺 況之―吋 t膚■
行 .

542停声半年以上工,生■1す .
543由
「
拉摯結果導上次型式せ壺有牧大差昇]サ ,

544国家曖量上督机詢せ山辻行型式粒せ要求吋,
640'品 定型投声け
55,1定剌呵

551校墟n周全部符合本粽准 判力合格
552校■n日如有―攻以上 (合―項)不社合本昼准 (微生物n目瞭外)可 以加倍ll祥夕粒 夏拉
后憫不符合オ粽准 刹力不合格
553徴生物

“

日有一jl不符合本粽花 渕力不合格″品 不得夏泣
5541■需双方●榊 1結果有争i文け 可昴南解決或在法定上

`世
駿机詢ll哉

555不技本,碑●t定的条件遊行這桁 債存而造成的■品交項 位由退補 |:存単位ユ資

61r志 粽笙 包装 退輌、壼存

`l IT志
込綺包装泣林明.声品名F・ 公・ l名●イサ地址 Int格 致量 以及・防潮'等 其圏示伝憲立符合

■3/1191的規定

`2粽
釜

'生'符
れ 87,13和 G3:0740的●定 成粽明■品名称 配方 粽志性成分 保健功能 公司的

名称和迪ll 生■日期 保昴期 に頭方法 食用方法 注冊文号等各n内容
63 包装
631 ■品包装机格力 ,Ool′

“

 内包装来用
=窮
瓶包装 立●合 Q3′14594及 G3/129835的拠定

632 ■品外包装力瓦榜紙稿 タト包装箱●″合GB″ 6543規定
600 包装要年同 防潮 整岩 表■ 元昇ヽ味 使子装卸 を億和退輸
64 退輛
641 ■品乏靖工具●清浩元汚来 這輸■品同位せ免口回 雨沐 不得与有毒 有書 有昇雛或影
輌″品辰量的物品混装混

`042 搬送吋位星筆●故 評禁切増 撞廿 "[
65 e存
661 ■品●L存在lT」民 千1●l減品序中 高地高嬉存放 与培同距不小千 30E沐 与ll面的同距
不小テ 10犀米 不●与有毒 有吉 有昇味 易拝友 易腐愴的ll品混情
652 ■品在ネ林建拠定的条件 ド乏綸に存 保曖期詢 2●月



Q10SS 000`S-0022

"景
A

(紐茫性附景)

IF志性成分的校コ1方法

Al租多糖的測定方法

Al l原理

原理1多摘姪乙醇況淀分高后 去除其他可溶性格人動 ,干批 再有日本動―硫餃成校虹色化●物
共呈色儘度与僣泄■精1蘇度成正比 在 485,m■く下比色定量
A12拭剌
A121■■周水力去高子水式同等 t́豪的・lk 拭剌ll力分析究
A122元水乙醇
A1238帆 (Vv)乙 醇師
A124襴荀糖粽准液精 薔称取千瞑至担重的葡萄格 05000,力 ]水溶解 丼定容至 50ol混句 且沐鯖
中保存 此洛液 lml● 10 0 mg前萄譜 月前稀幣 100倍力使用液 (O loす ol)
A125 14硫餃 (し

`重

l S4)

A126 ■本輸浴腋 (1′ゆ .称取精制奉酸 50を 加水浴解キ布澤至 100・L 混句 ●液員●l●中可
保存一●月

Al:ユ器
■101分・ t・t寝十
A132本 7●弱
A133高心11
A134句漿机
Al l分 Fr歩:1

,■ 41粽准曲式市1各 t精密吸取葡萄楢林花使用液 0 010 020 040 060 080 100● l(相当
予荀萄構00010002000400060008001m=)分 別量子 25,11嗜管中 准碕加水至 20面 l
力]入 昴本動僣瀬 伽l描匂 小心力[入本硫餃 10 ml描句 旦沸水薄液中丼繊 2min●却三宣温 用
分光光度ll在 185,麒

`処
以武刺
=■
溶液力参比 l● ,しに 皿測定吸光度値 以葡萄糖盾量力横野 F

吸光度慎力軟坐転 絵制伝花山生

,142祥品処理
A1421祥品処理‐え祥品混合均句 辻滝

`用A1422況淀粗多摘、精密吸取 i1421'下 に波 2侃し(||)2子 15mし 高心管中 加入元水乙
醇 8mt 混句 テ !℃ l囃静母 4h以上 以4000r,m高 心 3面  ヽ書去上清波 茂置月8眺乙醇溶波数
葛■洸派 萬心后丼去上 .・液 反夏 34よ操F 残置用水溶解丼定を三 10mL(V.,
,■ 4231F品測定:精密吸収梓品n』定液 01証 (、 .)=千 25証 tヒ色情中 准姉加水

=20止
技 1ヽ41項下方法淑1定吸光度直 よIF准 14上査出葡萄構辰量 い.)十算拌品1.粗多詢合量 ・ l
吋 作帯品

=白
喪II

`
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;ら 1:'「算

● × |
―ヽ 1 1 ヽ|10

ヽ×,

式中 :

卜 祥品中ね多橋合量 (以前萄糟■),mg/100oL.

■.―帯品コ」定薇中淘萄糖曖量 鴨‐
■.―祥品体鵜 配 ,
I,一櫃多綺溶腋体独 止 .

ヽ.¬ 定ヽ月悼品腋体´ mし .

09-葡萄糖共算力机多極的系菫

,


